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ANNEM USULU TARHANA CORBASI

1 su bardagi Usak tarhanasi
3 su bardagi soguk su

1 adet orta boy kuru sogan
5 gorba kagsidi siviyag

100 gr. kiyma (varsa)

2 dig sarimsak

1 corba kasigi ev salcasi

6 su bardagi et suyu

tuz, kuru nane

Tarhana 3 su barda@i soguk suda yarim saat islatilir. Bu arada sogan ¢ok ince kiyilir, siviyagda pembelestirilir
(bu sirada kiyma varsa ilave edilir, suyunu salip gekene kadar kavrulur) Salga ve ezilmis sarimsak katilir,
tarhana suyu ile birlikte kavrulmus sodana eklenir, et suyu ve tuz katilir, sirekli karigtirarak 2-3 tagim pigirilir.
Servis zamani lizerine kuru nane serpilir.

ML® Taze Tarhana Corbasi icin tiklayin

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 05.07.2022
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