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ANNELER GUNU PASTASI

Malzemeler:

Keki icin:

4 adet yumurta

4 kahve fincani toz seker
4 kahve fincani un

Yarim limonun suyu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Kremasi icin:

Yarim litre stt

3 yemek kasigi kakao

3 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

50 gram margarin

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

Iciigin:

1 adet muz

2-3 yemek kasigi Antepfistikli draje

Hazirlanisi:

Toz sekerle yumurtalar kdplrinceye kadar ¢irpin. Elenmis un, kabartma tozu, vanilya ve limon suyunu ekleyip
kanstinn. Yaglanmis kalp seklinde bir kaliba dékip 170 dereceye ayarli firinda pisirin. Soguyunca enine ikiye
kesin. Krema sirlp dilimlenmis muz, Antepfistigi koyup iki kati Ust Uste yerlestirin. Krema ile yanlari ve Gzerini
sivayin. Fistikli drajelerle susleyip krem santi ile "Canim Annem" yazin. Kremasini hazirlamak igin: Margarin ve
vanilya hari¢ diger malzemeleri tencereye alip iyice karnstirin. Ateste koyulasincaya kadar devamli karigtirarak
pisirin. Margarini ve vanilyay katip mikserde 5 dakika ¢irpin. Kremaniz hazirdir.
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