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ANNELER GUNU KURABIYESI

250 g Oda sicakliginda tereyadi
360 g Un

1 Su Bardag@ Misir Nisastasi

120 Su Bardagi Pudra sekeri

1 Adet oda sicaklijinda yumurta

1 Cay Kasig1 Kabartma Tozu

1 Adet limon kabugu rendesi (ince)
2 Tath Kagigi Zencefil

1 Gay Kasigi toz karanfil

1 Tath Kagigi Targin

Yumusamis tereyagini pudra sekeriyle birlikte ¢irpin. Ardindan yumurtayi ekleyip, ¢cirpmaya devam edin. Bagka
bir kapta un, nisasta, zencefil, karanfil, tar¢in ve kabartma tozunu eleyin ve yavas yavas ¢irptiginiz malzemeye
karistirarak yogurun. En son limon kabugunu ekleyip tekrar yogurun. Hava almayacak sekilde strech folyoya
sarip, buzdolabina koyun. 2-3 saat dinlendirin. Cikarttiginizda hamur ¢ok sert olacak, elinizin sicaklidiyla
yumusgayacaktir. Tezgahi hafifce unlayin. Hamuru dért pargaya bollp, yuksekligi 5 mm olacak gekilde teker
teker agip kaliplarla kesin. Ince bir spatula yardimi ile yerinden kaldirarak yagl kagit serdiginiz tepsiye dizin.
Onceden i1sinmis 175 derecelik firinda 13 dakika pisirip soguttuktan sonra Gizerlerini seker hamurlariyla
dilediginiz gibi stsleyin.
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