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ANNEANNEMIN BOREGI

Elif Korkmazel

3 adet yutka

Iciigin:

3 adet haslanmig patates
1 adet sogan

3 adet sivri biber
Kimyon, karabiber, tuz
Yufkalari islatmak igin:

1 cay bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag

Oncelikle ic malzemesini hazirlamak icin haslanmig patates catalla ezin. igine rendelenmis sogan, dogranmis
sivri biber, kimyon, tuz ve karabiber koyulur iyice karigtirin. I¢ malzeme hazir olunca yufkalari islatmak icin su ve
yag bir kapta ¢irpin. Yufkalardan 1 tanesi tezgéh Gizerine a¢ip su ve yag karisimi ile islatin. Yufkanin tam
ortasina kalin bir hat seklinde boydan boya patatesli ic malzemeyi koyun. Ve yanlarda kalan yufkalari Gzerine
kapatip bizdirerek ortada uzun bir serit olusturun. Ortadan bigakla kesip, yaglanmis tepsiye sirayla yan yana
dizin. Tim yufkalar bitince lzerine biraz daha yagd ve su karisimdan sirlp 200 derecedeki dnceden isitiimig
firnda 35 dakika pisirin.
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