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ANNE POGACASI

3,5 su bardagi un

2 ¢orba kasigi yogurt

1 yumurta

1 cay bardagi sivi yag

1 corba kasigi kuru maya
1 cay kasigi tuz

1 su bardag ik sit

1 cay kagigi mahlep

Igi igin:

50 gram kagar peynir
Uzeri igin:

Yumurta sarisi ve ¢orekotu

Derin bir kabin i¢ine un, yumurta, yogurt, yag, maya, mahlep ve tuzu koyup harmanlayin. Uzerine ilik sOtl
ekleyip yumusak bir hamur tutun. Bu hamuru bezelere ayirip 20 dakika dinlendirin. Dinlenen hamura istediginiz
buyuklukte sekil verin. icine rendelenmis peynlr de birakip tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi siirlip, ¢orek otu
serpin ve 200 derecede 35 dakika kadar pisirin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.09.2023

© lezzetler.com tarif no:98611 « adi:Anne PoJagasi « génderen:beyaz melek « indirme tarihi:08.04.2025 - 02:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/anne-pogacasi-vt55132
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/anne-pogacasi-98611.jpg
http://www.tcpdf.org

