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ANNE POGACASI

2-6 su bardagi un

Istedigriniz kada beyazpeynir ve maydanoz (i¢ malzemesi)
1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi sivi yag

1 paket yagmaya

1 yumurta ((sarisi Ustline surllecek))

1 tath kasidi seker

Tuz

Yag maya bir kapta ilik su yada sutle eritilir. Yogurma kabina un, yogurt, siviyag, yumurtanin aki, seker, tuz
dokilir. Ortasi havuz seklinde acilip eritilmis maya eklenir ve yogurulur. Ust( ortilerek sicak ortamda
mayalanmaya birakilir. Mayalanan hamurdan parcalar koparilarak peynir ve maydonozdan yapilan i¢ konularak
pogaca sekli verilir. Soguk firina konularak 200-220 derecede.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.08.2023
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