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ANNE POGACASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sivi yag
2 paket kabartma tozu
1 adet yumurta

1 kase lor peynir

Un

Tuz

Susam

Yumurta aki, yag, tuz ve yogurdu karistirin. Sonra kabartma tozu ve unu ekleyerek yogurmaya baslayin. Kulak
memesi yumusakligina geldiginde biraz dinlendirin. )
Dinlenmis hamurdan minik parcalar kopararak elinizde oval sekilde acip igine peynir koyup kapatin. Ustlerine
yumurta sarisi strtip susam ektikten sonra 160 derece firinda pigirin.
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