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ANNE KOFTESI

700 gram kiyma

1 adet sogan

3 dig sarimsak

Yarim demet maydanoz
2 corba kasigi zeytinyagi
3 dilim ekmeK igi

Yogurma kabinin igine rendelenmis sogani, rendelenmis sarimsagi, kiyllmig maydanozu ve ekmek icini koyup
glzelce yogurun. Baharat olarak istediginiz baharatlar ekleyip zeytinyadi ilave ederek yodurun, sekil verin.
Kofteleri yagin icinde ya da 1zgarada pisirip sicak olarak servis yapin.
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