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ANNE KEKI

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 su bardagi sivi yag

Yarim su bardag: st

Yarim su barda@ yogurt

1 adet limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 su bardag kadar ceviz igi

Karistirma kabinda yumurtalari kdpurtinceye kadar ¢irpin. Sekeri ekleyip kabarincaya kadar ¢irpmaya devam
edin. Limon kabugu rendesi, sivi yag, stt ve yodurdu ilave edip ¢irpin. Un, vanilya ve kabartma tozunu katip
purizsuz bir hamur oluncaya kadar ¢irpin. Unlanmisg iri parcalar halindeki cevizi ekleyip kasikla karistirin.
Yaglanmig kare blyik cam tepsiye veya yuvarlak kelepgeli kaliba kek harcini dékin. 180 derecelik firinda kekin
Uzeri kizarp i¢i ¢cekinceye kadar pisirin. 40-45 dakika civarinda pisirin.

Soguduktan sonra keki kaliptan ¢ikarin.
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