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ANNE BOREGI

1 su bardagi yogdurt

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Yarim kilo pazi

1 sogan

150 gram beyaz peynir

Yogurma kabinda yogurt ve sivi yagi karistirin. Uzerine un, tuz ve bir miktar su ekleyip yumusak bir hamur
oluncaya kadar yogurun. Dinlendirdikten sonra agin. Irice dogranmig ve ezilmig paziyi, rendelenmis sogan ve
peynirle karigtirip ic malzemeyi hazirlayin. Biraz sivi yagla yagladiginiz yufkalarin igine yayin. Yufkalari rulo
seklinde sarip gul sekli verin ve tepsiye dizin. Uzerine yag surtip 200 derecedeki firin 30 dakika pisirin.
Kizarinca servis tabagina alin, gayin yaninda sunun.
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