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ANKARA YAPRAK DONERI

Ankara il Kiiltir ve Turizm Midirligi

10 kilogram koyun eti (arka but kismi)
1 kilogram kuyruk

1 kilogram domates

Tuz

Koyun eti yaprak ya da kagit inceliginde acilir. icindeki lifler, sinirler ayiklanir. Domatesler ezilir, aksamdan
tepsiye bir sira et désenir, ezilmis domates ve tuz ekilir. Bu sekilde et terbiye edilir. Bir giin bekletilen etler,
yaprak seklinde acilir. Sabahleyin tek tek aralarina kuyruk yerlestirilerek sise takilir. Yanmig olan kdmurin
karsisina konur, dénddrulerek pisirilir.

Not: 80 yilik Meshur Dénerci Fehmi Usta'nin buglnki sahibi Dursun Tandogan dérdincu kusak donerci
ustasidir. Halen Ankara Atpazari Aslanhane Cami karsisinda hizmet vermektedir. Kesilirken yaprak déner
parcalar halinde ufak ufak dékuldr. Dokllen etler yaprak gibi degildir.
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