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ANKARA TATLISI

1 su bardag st

2 adet yumurta

2 yemek kasi§i tereyagi
1 su bardag sivi yag

1 paket kabartma tozu
1 kase ceviz

2 yemek kagidi targin
Aldigi kadar un

Serbeti igin:

4 su bardag seker

4 bardak su

Yarim ¢ay kasig! limon tuzu

Yumurtalar sttlin igine kirin. Tereyagini da ilave edin. Un ve kabartma tozunu da ekleyerek yogurmaya
baslayin. Kivamli bir hamur elde edin. Hamurunuzu mandalina buytkliginde bezelere bolun.

Kinlmig cevize targini ekleyin. Bezelerinizi 15 santimetre ¢apinda yuvarlaklar halinde a¢in. Targinl cevizi igine
doldurup agzini kapatin. Tathlarinizi firna verin ve 180 derecede Ustleri kizarana kadar pigirin.

Tatllar iyice soguyunca serbetin yapimina gegin. Seker, su ve limon tuzunu karigtirip kaynatarak bir serbet elde
edin. Sicak serbeti soguk tatlilarin Gzerine dokin. Tatllar serbeti gekince servis edebilirsiniz.
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