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ANKARA SIMIDI

Simidin malzemesi un, maya, susam, su ve tuzdur. Once simidin mayasi tutulur. Sonra hamuru yogurulur.
Hamur yogurulurken i¢ine maya ve yeteri kadar tuz atilir. Hamur, mayasi gelene kadar bir yanda dinlenmeye
birakilir. Mayasi gelen bu simit hamuru ufak bir parc¢a halinde bélUnerek 70 gramlik pargalara ayrilir, bu
hamurlar simit haline sokulur. Sonra pekmezli soguk su igine atilir. Simitler susamlanir ve tavalara konarak firina
sUrdlur. Finn isisi 280-300 derece olmalidir. Firina atilan simitler pisince ¢ikarilarak yenir.

ML® Beypazari Simidi icin tiklayinML® Papalak Kémbesi icin tiklayinML® Bici Ast icin tiklayin
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