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ANKARA SİMİDİ

1 kg un
Yarım paket yaş maya
1,5 tatlı kaşığı tuz
Yeteri kadar su
Üzeri için:
1 su bardağı üzüm pekmezi
1 su bardağı su
2 su bardağı susam

Maya az ılık suyun içinde eritilir. Diğer tarafta un ve tuz çukur bir kaba aktarılır ve karıştırılır. Ortasına mayalı su
eklenir. Sert bir kıvam alacak kadar azar azar su eklenerek yoğrulur. Hamurun üzeri kapatılır, ılık ortamda en az
45 dakika bekletilir. Sonra hamurdan limon kadar parçalar alınır. Tezgahta yaklaşık 1,5 karış boyunda çubuk
yapılır. Çubuğun iki ucu birleştirlir, halka şekli verilir. Başka bir kabın içinde bulunanan pekmezli suyun içinde 1
dakika kadar bekletilir, sonra susama bulanır. Yağlı kağıt serilmiş tepsiye yerleştirilir. 220 derece çok sıcak fırına
verilir. Kontrol ederek 15 dakika kadar pişirilir.

ML® Ankara Tava için tıklayın
ML® Ankara Tava (görsel)

Fotoğraf "bronz" tarafından gönderildi. 06.10.2015

© lezzetler.com tarif no:36935 • adı:Ankara Simidi • gönderen:beyaz gül • indirme tarihi:04.05.2024 - 10:55

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ankara-simidi-vt27299
https://tr.ml.md/ankara-tava-vt1624
https://video.lezzetler.com/ankara-tava-gorsel-vt51050
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/ankara-simidi-36935.jpg
http://www.tcpdf.org

