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ANKARA SARMASI

Malzeme:

2 paket kakaolu biskivi

8,5 su bardagi sit

1 kutu toz kremsanti

1 paket Bizim Mutfak Vanilya
1,5 su bardagi Bizim Mutfak Un
1 su bardagi ¢cekilmis ceviz igi

7 su bardagi sttt tencereye alin. Igine 1,5 su bardagi tozseker, 1 su bardagi un ve vanilyayi ekleyin. Muhallebi
kivamina gelinceye kadar pisirin. Biskivileri mutfak robotunda un haline gelene kadar ¢ekin. Dikddrtgen
seklindeki tepsiye esit sekilde yayarak iyice bastirin. Pigirdiginiz muhallebiyi sicak olarak biskuvilerin Gzerine
dokin. Tepsiyi buzdolabinda bekleterek sogutun. Diger tarafta 1,5 su bardagi site iki poget kremsgantiyi
ekleyerek mikserle ¢irpin. Kremsantiyi sogumus tepsinin tzerine esit sekilde yayin. Uzerine cevizleri ilave edin.
Tepsideki karisimi bigakla boyuna tam ortasindan iki esit parcaya ayirin. Daha sonra enine yedi esit dikdortgen
olacak sekilde alti kere kesin. 14 parga haline getirin. Her pargayi spatula yardimi ile kivirarak kaldirin. Servis
tabagina rulo seklinde dizerek servis yapin.

Fotograf "napolyon" tarafindan génderildi. 04.03.2021
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