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ANKARA SARMASI

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

4 parca damla sakizi

1 paket vanilya

1 yemek kasigi tereyagi
1,5 paket kakaolu bisk(vi

Unu, suti ve sekeri derin bir tencere igerisine alalim.

Damla sakizlarini iki kasigin arasinda ezdikten sonra sutln igerisine atalim.
Ocagin altini agip slrekli karigtirarak 15 dakika kadar pisirin.

Kaynamaya bagladiktan sonra 2-3 dakika daha pisirip ocaktan indirin.
Icerisine tereyagi ve vanilyay atip biraz daha karistirin.

P6tibor biskuvileri un haline gelene kadar rondo icerisinde ¢ekip kare ve derin bir tepsinin zeminini esit bir

sekilde serpin.

Pisirdiginin muhallebiyi kasik yardimiyla acele etmeden un haline getirdiginiz bisktvilerin Gzerine yayin.

Acele ederseniz muhallebi biskivilerinizin Gzerine ¢ikip karigabilir.

Tdm muhallebiyi yaydiktan sonra tizerine streg film ¢ekip buzdolabinda bir gece dinlendirin.

Buzdolabindan gikardiginiz uzun seritler seklinde kesin rulo haline getirerek servis edin.
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