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ANKARA RUZGARI

http://www.hurriyet.com.tr

350 gram un

125 mililitre sivi yag

100 gram tereyagi

80 gram pudra sekeri

1 cay kasig vanilya

1 adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu

3 corba kasig portakal sekerlemesi
Badem ya da antepfisti§i parcaciklari

Firnni 175 dereceye i1sitin. Tepsiye yaglh kagit yayin. )

Derin bir karigtirma kabina yumusak tereyagi, sivi yag, pudra sekeri ve yumurta sarisi koyun. Igine ince ince
kiyilmig portakal sekerlemesi ilave edin, karigtirin. Un, kabartma tozu ve vanilyayla birlikte eleyin, yumurtal
karigima katin ve yogurun.

Hamur toparlaninca 20 dakika kadar buzdolabinda bekletin. Merdane kullanarak 1 santimetre kalinliginda
actiginiz hamuru biskuvi kalibi veya bardak agzi ile yuvarlak olarak kesin. Yumurta beyazini hafifce ¢atalla
¢irpin. Kestiginiz yuvarlaklarin kenarlarina yumurta aki striin ve kenarlarini badem ya da antepfistigi pargaciklari
ile kaplayin. ]

Yaklasik 20 dakika hafifce pembelesene kadar pisirin. Tepside sogumasini bekleyin. lyice sojuyunca servis
tabagina alin.
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