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ANKARA KETESI

Malzemeler:

250 gram tereyagi

1 su bardag st

4 su bardagi un

1 tath kagig tuz

Iciigin

200 gram kikirdak

Uzeri igin 1 adet yumurta

Hazirlanisi:

Yag, sit, un ve tuzu yogurun. 1 gece buzdolabinda bekletin. Cevizden biiyiik pargalar koparip elde agin. igine
kikirdak koyup, hamuru top seklinde kapatin. Uzerine yumurta sarisi strin. 200 derecede pigirin. Sicak olarak
servise sunun. NOT: 850 gram kuyruk et makinesinde ¢ekilir. Tencerede kisik ateste yag kikirdak halini alip
kizarana kadar kaynatilir. Yag stzdUr0lUr. Kikirdak yeteri kadar tuzlanir. Yemege hazir hale getirilir.
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