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ANKARA KEBABI

Yarim su bardagi piring
4 corba kasig margarin
2,5 ¢corba kasigi tereyadi
300 gr. kusbasli kuzu eti
milféy hamuru

1 yumurta sarisi

2 corba kasiJi kasar peynir rendesi
yarim demet dereotu
karabiber

tuz

su

Kuzu etini margarinde kavurun, ince kiyllmig dereotunu ve tuz ekleyin. Yikanmis pirinci eritilmis tereyagina
ekleyin. Uzerine yeterince su ilave edip adir ateste pigirin. Pistikten sonra et ile pilavi karigtirip milféy hamurunun
icine yayin. Kenarlarini kapatip, tzerine yumurtanin sarisini siiriin. Kagar peyniri rendesini serpin. Orta isi firnda
kasar peyniri eriyene dek pisirin.
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