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ANKARA CORBASI

150 gram kadar kiyma

4 yemek kagid! yildiz sehriye
Toz kirmizi biber

6 yemek kasigi yogurt

2-3 yemek kasigi un

1,5 tatl kagigi tuz

2 dig sarimsak

Siviyag

Sivi yagi tencerede kizdirin.
Toz biberi igine ilave edip kavurun.
Ardindan kiymayi ekleyip rengi degisene kadar kavurmaya devam edin.
Tencereye 2 litre kadar su ekleyin.
Su kaynayinca tuzu ve sehriyeleri de ekleyip sehriyeler kabarana kadar pisirin.
Bu esnada sarimsaklari iyice ezin.
Un ve yogurtla birlikte plrizsiz bir kivam alana kadar iyice karistirin.
Bu karigima ¢orbanin suyundan ekleyip iligtirin.
Terbiyeyi hizla karigtirarak ¢orbaya ilave edin.
Hepsini bir tagim daha kaynatip gorbanizi sicak servis edin.
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