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ANKARA BAKLAVASI

Turgay Gunayd

5 adet yerelmasi

50 gram kuinefe peyniri

100 gram sade tahin helvasi
100 gram armut kurusu

Y2 ¢orba kasiJi tereyagdi

1 adet mandalina

Y2 ¢ay bardagi st

1 cay kasigdi taze limon suyu

Yerelmalarini iyice yikayip kabuguyla sade suda haglariz. Kabuklarini soydugumuz yer elmasini soguttuktan
sonra elimize plre kivamina getirene kadar ezeriz. Igine rendenin ince tarafiyla rendeledigimiz peyniri katariz
tereyaginin yarisini katip bulamaci iyice karistiririz. Elimizle ve tahta bir kasik yardimiyla ezdigimiz tahin
helvasina limon suyunu armut kurularini karigtirip bunu da bulamag haline getirene kadar karistiririz. Firin
tepsisinin bir karisa bir karigs mesafelik kare alanini kalan tereyagla yaglayip yer elmasi harcini bir parmak
kalinhginda Gzerine ddkeriz. Sonra helvali bulamaci bunun orta kismina blyUk ceviz seklinde bosaltiriz. Kalan
yer elmasi harciyla bunun Gzerini sivayip bir kubbe yapariz. Bir mandalinanin siktigimiz suyunu firganin
yardimiyla kubbeyi boyariz. Buzdolabinin buzluk bélimiinde 30 dakika bekletiriz. Onceden 150 derecede
isitilmig firina hi¢ beklemeden koyariz 20 dakika pisiririz. Sicak servis ediniz.
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