—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANJELIK ERIKLI TART

15 gram margarin

300 gr anjelik erigi

50 gr toz seker

1 tath kasidi toz tarcin

25 gr file badem

350 gr kaymakl dondurma

Erikleri temizleyip ikiye kesin, ¢cekirdeklerini ¢ikarin. 26 cm ¢apinda bir tart kabinin igine erikleri bir glines gibi
dizin. Margarini kisik ateste eritin, renginin hafifce findikkabugu rengine dénmesini bekleyin. Béylece tadinin
hafifgce karamellesmis olmasini saglayin. Bir mutfak firgasi ile eriklerin Gizerine tereyadini incecik siriin. Toz
seker ve targini karigtirin. Eriklerin tGizerine 6nce tar¢inh toz sekeri ardindan da file bademleri serpin. Erikleri
doésediginiz tart kabini 6nceden isitiimamis firina koyun. Firini 180 dereceye ayarlayin ve erikler yumusayana
kadar, eriklerinizin olgunluk derecesine gore 45-60 dakika firinlayin. Stirenin sonunda firini kapatin, erikleri
iinincaya kadar firnin iginde bekletin. Hafifge sularini salmaya baglayinca dondurma ile birlikte servis yapin.
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