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ANI BOREGI

3 adet yufka

1 su bardagi su

Yarim su bardagi siviyag

1 adet yumurta

Iciigin:

1 klicUk kalip beyaz peynir

Yufkalar Ust Uste konur, licgen, 8 pargaya kesilir. Uggen hamurlarin genis kenarina ezilmis peynir konur. iki ucu
katlanir rulo yapilir. Bérekler bir kaba dizilir. Yumurta, su ve siviyag ¢irpilir. Béreklerin tGzerine gezdirilir.
Buzdolabinda 2 saat bekletilir. Sonra yagdh kagit serilmis firin kabina bdrekler dizilir. 180 derece firinda kizarana
kadar pisirilir.
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