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ANGRY BIRDS MUFFIN

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 gun

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
0,5 ¢ay bardagdi st

50 g yumugak margarin

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Kakaolu Puding
2 su bardagi sut

Dolgu:

1 adet kivi

5 adet ¢ilek

Sislemek icin:

1 paket Dr. Oetker Seker Hamuru
Dr. Oetker Jel Renklendirici - Sari
Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil
Dr. Oetker Bugday Nisastasi

Kalip:

Kagit muffin kalibi

Dr. Oetker Tradition Serisi 6&apos;i Muffin Kalibi

Kagit muffin kaliplarini 6&apos;li muffin kalibin béimelerine oturtun. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi
icin 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 160°C

Turbo pisirme: 160°C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikserin ylksek
devrinde 1 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin, sit ve elediginiz unu ekleyip disik devirde 1 dakika ¢irpin. Margarini
ekleyip dusik devirde 1 dakika daha ¢irpin. Hamuru kasik yardimi ile muffin kaliplarina paylastirin ve pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin 5 dakika sonra kaliptan ¢ikarip sogumaya birakin.

2 su bardadi sUtU tencereye alin ve Uizerine puding posetini bogaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pigirin.
Kaynama baglayinca ocagi kisin ve 1-2 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip soguyuncaya kadar
yavasca karistirin.

Kivi ve gilekleri ayiklayip kiigtik kiipler geklinde dograyin. Soguyan muffinlerin i¢lerini st orta kisimlarindan
baglayarak ¢ay kasigi yardimi ile oyun. Iclerine hazirladiginiz meyveleri doldurun. Soguyan pudingi yildiz uglu
krema sikma torbasina doldurun ve muffinlerin Gzerlerine sikin. Buzdolabinda bekletin.

Seker hamurunu paketinden ¢ikarin ve yumusayincaya kadar elinizle yogurun. Yarisini hafif nisastalanmig
tezgahta merdane ile 0,5 cm kalinhginda acin. Su bardagi ile 6 adet yuvarlak kesin, kenarlarini dizeltin ve
Uzerleri agik olarak bekletin. Kalan seker hamurunu 2 esit pargaya bolin, bir yarisini sari jel renklendirici ile
renklendirin. Beyaz seker hamurundan ceviz biyUkliginde bir parga alin. Yumusatip Gzerine 5 damla sari ve 2
damla kirmizi renklendirici damlatin, kiirdan ile karigtirip iki rengi birlestirin, daha sonra yogurarak hamura
yedirin. Bir kez daha ayni miktarda renklendirici damlatarak islemi tekrarlayin ve turuncu rengi elde edin. Ayrica
kicUk bir parca seker hamurunu da yesile boyayin.

Hazirladiginiz sari seker hamurunu 6 esit pargaya bdlin, elinizde yuvarlayip G¢gen sekli verin. Kalan beyaz
hamurdan kas, g6z ve karin bdlgesini hazirlayin, az miktarda su ile islatarak sari gévdelerin tzerlerine yapistirin.
Yesil hamur ile gdz ve sagini hazirlayip yapistirin. Turuncu hamurdan leblebi biyUkluginde parcalar alin. Elinizle
dcgen sekli verin, sivri tarafini tam ortasindan makas ile kesip elinizle diizelterek gaga sekli verin, az miktarda
su ile 1slatarak yerlestirin. Firca veya kirdan yardimi ile kirmizi jel renklendirici ile kaglarini boyayin.
Hazirladiginiz yuvarlak beyaz seker hamurlarin Gzerine firga yardimi ile yegil jel renklendirici ile gizikler atin.
Uzerlerine hafif islatarak hazirladiginiz figrleri yapistirin. Servis esnasinda seker hamurlarini muffinlerin
Uzerilerine yerlegtirin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/angry-birds-muffin-vt118008
https://www.droetker.com.tr

© lezzetler.com tarif no:168239 « adi:Angry Birds Muffin » génderen:Gdl « indirme tarihi:07.04.2025 - 07:21


https://img.lezzetler.com/yuklenen6/angry-birds-muffin-168239.jpg
http://www.tcpdf.org

