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ANDONG JJIM DAK

https://koreyemek.blogspot.com/

1 tane tim tavuk

2 patates

2 havug

1 kuru sogan

1 avu¢ makarna

Sosu:

7 yemek kasik soya sosu
1 yemek kasik bal ya da seker
1 tath kagik sarimsak

1 cay kasik zecifil tozu

2 yemek kagik sivi yagi

1 buguk bardak su

Tavugu kiigik kigik dogranir. Kaynar suda 20 dk. haglanir. Suzgegten suyunu gikarin.

Tavada yagdi dokip sarimsak ve kuru biberi (isterse) sotelenir.

Patates, havug ve kuru sogani ilave eder.

Sosu hazirlanir ve bir buguk bardak suyle karistirip ilave eder ve kaynamaya birakir.

Kore usli makarna ilave eder. (makarna - soguk suda yarim dk bekledikten sonra kullanin) 10 dk. daha pisirin.
Son olarak yesil sogani ekleyin ve susam yagdi ve susami serperek servis yapin.
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