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ANDALOUSE CORBASI

2 litre et suyu

125 gr. Sogan

1 Bardak sut

75 Gr. Tereyadi

500 gr. taze domates veya 50 gram ezmesi
25gr.un

3 Yumurta

2 Corba kagsigi krem santi

Sogani ince dograyiniz, tereyagi ile tencerede pembelesinceye kadar kavurunuz.

Un ilave ediniz, 3-4 dakika kavurunuz, domates ilave ediniz 5 dakika karistiriniz.

Et suyu, yikanmig piringleri ilave ediniz, kaynatiniz.

Piring taneleri ezilinceye kadar pigiriniz.

Slzgecten slzindz hafif ates Gzerinde birakiniz.

Ayri bir kapta yumurta sarilarini sitle beraber iyice carpiniz kaynamakta olan ¢orbaya alistirarak ilave ediniz.
Bir tasim kaynatip atesten aliniz.

Gorbaya ilave ediniz, tuz ve krem gsanti ilave ederek servisini yapiniz.
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