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ANDALOZ CORBASI

1 fincan sivi yag

2 tepeleme yemek kasigi un
2 yemek kasigi salga

6 bardak su

2 dig sarimsak

10 yemek kagigi pismis piring
Tuz

Kirmizi pul biber

Limon

10 dal maydanoz

Tencereye yag konur, isitilir. Uzerine salga konur gevirerek salga yagda eritilir, Gizerine un konarak siirekli
karigtirilir.

Karisim homojen bir hal alinca Uzerine su eklenir, biraz kargtirilir, kaynamasi beklenir.

Su kaynayinca pismis piring, rendelenmis sarimsak, tuz pul biber ve limon suyu eklenir.

Biraz kaynayinca kiyllmis maydanoz eklenerek, sicak servis edilir

Not: "Potage Andalouse" Fransiz gorbasidir. Anlami "Endiiliis Corbasidir"
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