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ANDALUZ CORBASI

(POTAGE ANDALOUSE)

8 kisilik MALZEME :

ince dilimlenmis 1 kii¢ik sogan
1/4 kereviz

1/2 kG¢Uk pirasanin beyazi

2 ¢orba kagigi margarin

2 kahve fincani un (60 gr.)

6 corba kagsiJi domates salcasi
1 tath kasidi tuz

12 bardak et suyu

YAPILISI :

Bir tencereye yagi ve sebzeleri koyup orta a-teste 3 - 4 dakika karigtirarak kavurup unu ilave ediniz

Iki dakika daha kavurup salgayi ilave ederek |ki dakika daha kavurup tuz ve et suyunu ilave edip yirmi dakika
orta ateste kaynatarak pigirip ategten atiniz

Slzdurtp asagdidaki haglanmig biber ve pirinci llave edip servis ediniz

GARNITURU :
3 adet dolma biber,
4 corba kasigi piring

Biberleri dérde yarip temizleyiniz
Sonra enine Kibrit bigimi ince dilimleyip kaynar suda iki dakika haslayip stizdiriniz
Pirinci kaynatarak yirmi dakika haslayip sogutup stzdurtniz
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