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ANCUEZLI YUMURTALI EZME

Kullanilacak malzeme:
Zeytinyagina yatiriimis 6 ancuez, 100 gr tereyagi, 1 ¢orba kasidi zeytinyagdina yatiriimis kapari, 1 kahve fincani
kiyllmig maydanoz, 1-2 ¢ay kasigi limon suyu, 3 yumurta, yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapiligi: Kati olarak haglanmig yumurtalarin sarilar alinir ve iyice ezilir. Anguezlerin kilgiklari ayrildiktan sonra,
havanda dévilerek veya blender yardimiyla macun kivamina getirilir. Kapariler havanda iyice dévulir. Tereyagi
kicUk parcalara boliindiikten sonra, tahta kasikla iyice ezilip krema haline getirilir. Sonra buna tuz, karabiber
serpilip maydanoz, yumurta sarisi, kapari ve ancuez ilave edilir. lyice karistirilip birbirine yedirildikten sonra,
koyulugu gidermek igin bir veya iki cay kasigi limon suyu damla damla katilir. Bu sekilde hazirlanan ezme, fiime
balik ezmesinde oldugu gibi kullanilir.
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