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ANCUEZLI YUMURTA

Malzeme:

8 tane yumurta

8 adet anguez balig

1 ¢corba kasigi tereyag
Yarim limon suyu
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
Yarim demet maydanoz

Yapiligt:

Yumurtalar kati oluncaya kadar haglanir. Ve soguk su altinda kabuklari soyulur. Ortalarindan enine ikiye kesilir
ve beyazlan bozulmadan sarilari ¢ikarilip bir tabada konur. Anguez baliklarinin kilgiklari ¢ikarildiktan sonra, ince
ince kiyilir. Sonra kiyilmig bu baliklara, tereyagd, limon suyu, tuz biber ve ince kiyilmis maydanoz katilarak iyice
halledilir ve yumurta sarilari da bu karigima katilarak hepsi tekrar iyice kanstirilir. Bog kalan yumurta beyazlarinin
icleri Ustte bombe yapacak sekilde bu hazirlanan i¢ ile doldurulur. Tabakta diz durabilmeleri Igin yarim yumurta
beyazlarinin altlari diiz olarak ince ve keskin bir bigak ile kesilmelidir. Doldurulmus kisimlar Uste gelecek sekilde
yumurtalar tabaga yerlegtirilerek servis yapilir.
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