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ANCUEZLI TOST

4 ince ekmek dilimi

50 g kig¢ik boy anciez filetosu

60 g (4 corba kagigr) margarin

1/2 tath kasigi taze sikilmig limon suyu

bir tutam kirmizibiber

bir tutam taze ¢ekilmis karabiber

maydanoz ve limon dilimleri (sisleme igin; istege baglh)

Once finninizi 180 °C'a isitin. Bir kenarda 5 cm uzunlugunda, kartondan baklava bigiminde bir kalip hazirlayip,
bu kalibi kullanarak, ince dilimlenmis ekmekten baklava bi¢iminde 16 parga kesin. Ekmek pargalarini bir firin
tepsisine dizip, tepsiyi firina strerek, her iki yizleri (gerektiginde altlist ederek) de altin sarisi bir renk alana
kadar (yaklasik 25 dakika) kizartin. Tepsiyi firindan alip, kizarmig tostlar bir kenarda sogumaya birakin.
Angulez filetolarindan dérdiinG bir kenara ayirin. Geri kalan filetolari havanda purizsiz bir karisim haline gelene
kadar dégun. Sonra bu karisima azar azar taze sikilmig limon suyunu, kirmizibiberi ve karabiberi ekleyip iyice
karistirin.

Kizarmig tostlarin Ustline angiezli karigimi sirlp, Ustlerinden bir ¢atalla gecerek dalgal bir gérinim verin.
Ayirmis oldugunuz 4 anciez filetosunun her birini ince uzun dért serit halinde kesip, her seridi kendi ¢gevresinde
bukerek serpantin gérinimu verin ve taramali tostlarin ortasina kdseden kdseye yerlestirin. Anglezli tostlari,
maydanoz ve limon dilimleriyle susleyip (istege bagli) servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.10.2023
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