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ANGUEZ SALATASI

200 gram anguez balg

2 adet hazirlop yumurta

1/2 bardak sirke (baliklari ylkamak igin)
10 adet zeytin

1 kahve fincani sirke

2 adet domates

1/2 kahve fincani zeytinyagi

1) Cukur bir tabaga, siyirmak suretile tuzlan ¢ikarilmis 200 gram anguez balidi ile, Gstlerini kapliyacak kadar
sirke koyduktan sonra bunlari bir saat kadar bir tarafa birakmalidir.

2) Bir saat sonra baliklari sirkeden gikararak, uzunluklarina dogru ortalarindan ikiye bélmek suretile aralarindaki
kalin kiliciklar gikarmali sonra da kilgiklari ¢ikariimig bu file baliklari, yuvarlak ve biyUkge bir tabagdin ortasina
yarimsar parmak ara ile yuvarlak bir sekilde dizmeli, etrafina da kaynar suya bir defa sokup ¢ikarmak suretiyle
kabuklari soyulmus ve ince halkalara dogranmis 2 orta buyUkllikte domates veya, kabugu soyulmus ve yumurta
makinesinden gecirmek suretile, ince halkalara dogranmig 2 hazirlop yumurta désemeli, domates veya
yumurtalarin Ustlerine de ikiye bélinmek suretiyle cekirdekleri ¢cikariimis yarimgar zeytin oturtmak suretile
salatayi stuslemelidir.

3) Salatanin slislenmesi sona erince, bir k&seye, 1 kahve fincani sirke ile 1/2 kahve fincani da zeytinyagi
koyarak catalla iyice ¢alkadiktan sonra tabakdaki anguezlerin Ustlerine gezdirmeli ve servis yapmalidir.
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