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ANCUEZLI PizzA

Malzeme:

500 gr. un,

1 yumurta,

20 gr. toz maya,

50 gr. yag,

1 bardak sit,

1 fiske seker,

yarim sise domates suyu veya ketcap,
150 gr. kasar peyniri,
2 kaslk ancuez,

tuz,

karabiber,

3 dis sarimsak.

Yapiligt:

1- 500 gr. unu hamur tahtasina eleyiniz.

2- Unun ortasini aginiz mayayi koyup ilik sttle ezerek Ure yapiniz.

3- Unun Gzeri ¢atlayinca, yadi yumurtayi tuzu ve bir fiske sekeri koyup kulak memesinden yumusak bir hamur
yapiniz.

4- llik bir yerde 20-25 dakika mayalandiriniz.

5- 2 yumurta kadar pargalara ayirip tekrar mayalandiriniz.

6- Her pargay 15-20 cm. ¢apinda 1/2 cm. kalinlikta dairelere aginiz.
7- Uzerlerine bolca yag sUrip mayalandiriniz.

8- Dairelerin Gzerine ket¢ap suriniz.

9- 3 dis sanmsag! ezip tuz, biber, ve anguezle karigtiriniz

10- I¢i acllan dairelere paylastiriniz, Gzerine kasar rendesi yayiniz.
11- Orta hararetli firinda pisiriniz.

Fotograf "zahidem" tarafindan génderildi. 17.05.2018
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