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ANGCUEZLI MAKARNA

375 gr. kalin kalem makarna
2 yemek kagsidi margarin
300 gr. konserve anguez

2 yemek kagsidi taze biberiye yapragi
1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1 adet limon

250 ml. sit

100 ml. krema

1 tath kasidi tuz

1 corba kasig karabiber
Yeterince su

Makarnay haglayip stzun.

Tuz ile tatlandirin.

Bir sos tenceresinde yag eritin.

Ancuez, taze biberiye, ince kiyllmis sarimsak, rendelenmig limon kabugu rendesi ve halka dogranmig sodanlari
soteleyin.

Soganlar yumusayinca sut, limonun suyu ve kremayi ekleyip iyice karistirin ve 3-4 dakika daha pisirip atesten
alin.

Makarnayi bir kapta sosla iyice harmanlayin.

Karabiber serpip biberiye yapraklariyla stsleyin ve servis yapin.
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Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 19.05.2015
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