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ANCUEZLI KURABIYE

Kullanilacak malzeme (30 - 35 kurabiyelik):
100 gram un,

1+1/2 desilitre su,

30 gram tereyad,

2 yumurta,

200 gram lor peyniri,

zeytinyagina yatirimig 6 anguez filetosu,

1 tath kasigi tuz.

Yapimi: Yirmibes gram tereyadiyle birbuguk desilitrelik suyu tuzla birlikte aliminyum bir tencerede kaynatmali.
Su kaynayinca tencereyi atesten indirmeli. Unu birden bogaltip tahta kagikla iyice karigtirmali. Unu sulu yaga
iyice yedirince tencereyi tekrar atese oturtmali. Tahta kagikla tencerenin dibini kazircasina ve ¢abuk ¢abuk
karistirmali. Un tencerenin kenarlarina bulagsmayincaya kadar kabi ateste tutmal..

Yagl un tencereden kolaylikla ayriimaya baglayinca kabi atesten indirmeli. Bir stire bir kenarda sogutmal. ik
denecek kadar soguyunca tahta kasikla ¢cabuk cabuk karigtirirken énce bir yumurtayi katmali, bunu iyice
yedirince ikincisini katmali. Karigim birbirine iyice yedirilince bunu genis adizl bir pastaci siringasina koymal.
Bir kenara birakilmig bes gramlik tereyagiyle firin tepsisini yaga bulamali. Sonra bu tepsiye siringayla helezont
veya ceviz iriliginde yuvarlaklar kondurmali. Siringadaki hamur tikenince tepsiyi olduk¢a sicak bir firina koymali.
Kurabiyeleri Gzerleri nar gibi olup kabarincaya kadar pisirmeli.

Beri yanda ancglez filetolarini iyice ezdikten sonra lor peyniriyle karistirnnp macun durumuna getirmeli. Sonra
bunu tahta bir kasikla ezerek ince delikli bir sizgegten gegirmeli. Elde edilecek ezmeyi birkag defa daha
karigtirdiktan sonra sikma giringasina doldurmali.

lyice kabarip kizaran kurabiyeleri firindan ¢ikarinca bir kenarda sogumaya birakmali. Sonra tepelerini kesmeli.
Siringayla iclerine peynirli angiiez ezmesini sikmali. Cikarilan kapaklari yerlerine yerlestirip kurabiyeleri servis
tabagina almali. Sonra bunlar sofraya gotirtp servis yapmali.
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