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ANCUEZLI KEREVIZ SAPI SALATASI (FRANSA)

Malzeme: 4-6 kisilik

1 demet kereviz sapi,

1 kutu ancuez filetosu,

3 yumurta (kati haglanmis)
Vinegret sosu:

1 corba kasig sirke,

3 corba kasigi zeytinyad,
tuz,

karabiber,

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

Kereviz saplarini, ¢ok kart olanlarini ayirdiktan sonra, iyice yikayip kliglk parcalar halinde dograyin. Kereviz
yapraklarini da iyice yikayip, fazla suyunu stizdurerek akitin.

Dogranmig kereviz saplarini bir salata kasesine yerlestirdikten sonra Uzerini anguez filetolari, kenarlarini ise
kereviz yapraklar ve dorde bélinmis kati yumurta ile susleyin.

Sos icin, kiguk bir kapta sos malzemesini iyice karistirp servisten hemen énce salatanin tzerine dokin.
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