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ANCUEZLI KANAPELER

Malzemeler:

Zeytinyagina yatirilmis 6 anguez

100 gr. tereyagdi

1 corba kasigi zeytinyagina yatiriimis kapari
1 kahve fincani kiyilmig maydanoz

1-2 gay kasigi limon tuzu

3 yumurta

Yeteri kadar tuz ve karabiber

Kigik sandvic ekmekleri

Yapiligt:

Kati olarak haglanmis yumurtalarin sarilar alinir ve iyice ezilir. Anguezlerin kilgiklar ayrildiktan sonra, havanda
dovilerek veya blender yardimiyla macun kivamina getirilir. Kapariler havanda iyice dévilur. Tereyadi ki¢uk
pargalara bollindiikten sonra, tahta kasikla iyice ezilip krema haline getirilir. Sonra buna tuz, karabiber serpilip
maydanoz, yumurta sarisi, kapari ve anguez ilave edilir. lyice karistirilip birbirine yedirildikten sonra, koyulugu
gidermek icin bir veya iki cay kasigi limon suyu damla damla katilir. Bu sekilde hazirlanan ezme, kanape
dilimlerine surlldr veya enjektdr yardimiyla sisli bigimde sikilir.
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