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ANÇÜEZLİ GUSEPPE PİZZA

https://www.droetker.com.tr

Üzeri için:
6 adet ançüez
halka şeklinde doğranmış soğan
Limon dilimleri
Maydanoz yaprakları
Taban için:
1 adet Dr. Oetker Guseppe Mozzarella Pizza

Fırın tepsisine pişirme kağıdı serin. Fırını belirtilen dereceye ayarlayıp ısınması için önceden açın.
Alt-üst pişirme: 200 °C
Turbo pişirme: 200 °C
Ançüezleri ılık suda 1-2 dakika bekletin. Pizzayı fırın tepsisine alın ve üzerine ançüezleri sıralayın. Halka
şeklinde ince dilimlenmiş soğan ve limonları sıralayın ve pişirin.
Pişirme süresi: 12 - 16 dakika
Pizzayı fırından çıkarın. Maydanoz yaprakları ile süsleyin ve dilimleyerek servis yapın.
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