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ANCUEZLI DANA BIFTEGI

3+1/2 gorba kasigi baharatl un (3 gorba kasigi un + 1 tath kasigi tuz + 1 ¢cay kasigi karabiber)
6 parca dana biftegi (ince dévilmus)

120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

1/2 limonun suyu

GarnitlrG:

3 blyuk domates (ikiye bolinip ortalar kasikla oyulmus)

12 siyah zeytin (¢ekirdekleri ¢ikarilip ezilmis)

2 yumurta (kati haglanmig ve dilimlenmig)

6 limon dilimi

6 ancliez rulosu

Baharatli unu yayvan bir tabaga doékip dana bifteklerini bu una buladiktan sonra, etin Ustlinde kalan fazla unu
silkeleyiniz.

4 corba kasigi tereyagi biyUk bir tavada hafif ateste eritiniz. Dana bifteklerini tavaya koyup etlerin her iki
ylzlerini 3-4'er dakika kizartiniz. _
Biftekleri tavadan alip bir servis tabagina, birinin kenari 6tekinin Ustline oturacak bigimde yerlestiriniz. Igi
oyulmus yarim domateslere ezme siyah zeytin yerlegtirip servis tabagina karsilikli olarak Uger Uger yerlegtiriniz.
Servis tabadinin kenarina yumurta dilimlerini aralikli diziniz. Bu arada kiiglk bir tavada, 4 corba kasigi tereyagi
orta ateste eritiniz. Yag kizmaya baslayinca yarim limonun suyunu ddkerek birkag kez hizli karistiriniz. Elde
ettiginiz bu limonlu tereyag: bifteklerin tstline dékintz; etlerin tstlne limon dilimlerini ve angtiez rulolarini
yerlestirerek servis ediniz.
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