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ANCUEZLI BIBER DOLMASI

iri ve etti 4 dolmalik biber

1/2 demet maydanoz

1 avug feslegen

1 dis sarimsak

1 fincan rendelenmis kager peyniri

4 corba kasigi kurutulmus ekmek tozu
zaytinyagina yatiriimis 4 anciiez filetosu
1/2 bardak zeytinyagi

yeteri kadar tuz ve karabiber

Biberleri iyice yikadiktan sonra ortadan uzunlamasina ikiye bélmeli. Biberlerin ¢oplerini birakmali ama
tohumlanyie iclerindeki beyaz tohum yataklarini cikarmali.

Bir kaseye kiylmis maydanozla feslegeni, sarmisagi koymali. Bu karigima tuz, karabiber ve kurutulmug ekmek
tozuyla rendelenmig peyniri katmali. Bunlari iyice karigtirdiktan sonra biberlerin igine doldurmalr.

Ici dolan biberleri pyrex bir kayik tabagda yerlestirmeli. Ufak ufak dogranmis angtiezleri bu doldurulmus biberlerin
Uzerlerine yerlestirmeli. Yarim bardak zeytinyadini da gezdirerek déktikten sonra kabi orta isili firina koymali.
Biberler iyice yumusayip pisinceye kadar kabi firinda tutmali. Sonra biberleri gikarmali ve herhangi bir haglama
yemekte birlikte servis yapmall.
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