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ANCUEZ SALCASI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik yemekler igin):

4 yumurta,

zeytinyadl 6 anclez filetosu veya birbucuk ¢orba kasigi anglez ezmesi,
1 corba kasig sirke,

yeteri kadar zeytinyad,

karabiber ve tuz.

Yapimi : Yumurtalar haglanir. Kabuklar soyulur. Beyazlarindan ayrilan sarilar ezilerek siizgecten gegirilir.
Ancliez ezmesiyle stizgegten gecirilen yumurta sarilar birbirine iyice kanistirilir. (An¢liez ezmesi bulamayanlar
zeytinyagina yatinimig 6 anguez filetosunu havanda déviip siizgecgten gegirirler.) Karisima biber, tuz ve sirke
katilir. Zeytinyadi da ¢irpilmakta olan salgaya damla damla karigtirilarak iyice yedirilir. Salga koyu muhallebi
kivaminda olacaktir.

Genellikle haglanmig balik ve et yemeklerinde kullanilir.
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