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ANCUEZ SOSLU KIZARMIS PEYNIR DILIMLERI

Malzemesi:

Ancuezli sosu igin:
50 gr. tereyadi

2 adet ancuiez balg
1/2 demet maydanoz
yarim limon suyu
Ayrica:

8 dilim ekmek

3 yumurta,

50 gr. galeta unu
kizartmak i¢in 50 gr. margarin
200 gr. beyaz peynir
Tuz.

Hazirlanisi:

Tereyagini bir kabin i¢inde eritin, ama yakmayin. Anctiez baligini ince ince kiyin. Maydanozu da ince ince kiyin
ve anculez ile birlikte tereyagina ilave edin. Limon suyunu da katin ve sicak olarak muhafaza edin. Ekmek
dilimlerinin kenarlarini ¢ikarin. Iki dilim ekmegin arasina peynir dilimlerini yerlegtirin ve hafice bastirin.
Yumurtalari ayri bir kabin iginde ¢irpin. Iki katli ekmek pargalarini énce yumurtaya, sonra galeta ununa
bulayarak, kizgin yagda kizartin. Yagdan ¢ikardiktan sonra Uizerine anctiez sosunu dékin ve hemen servis

yapin.

Not: Bu degisik yemegi hazirlarken, peynir dilimlerinin mimkdin oldugu kadar kalin olmasina dikkat edin. hatta
peynirin piserken yayllmamasi igin sert beyaz peyniri tercih etmelisiniz. Peynirin kenar kisimlarini kullandiginiz
takdirde, peynirli ekmeginizin sekli bozulmadan sofraya gotirebileceksiniz.

© lezzetler.com tarif no:42381 » adi:ANCUEZ SOSLU KIZARMIS PEYNIR DILIMLERI « génderen:ayda  indirme tarihi:11.05.2024 - 08:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ancuez-soslu-kizarmis-peynir-dilimleri-vt31875
http://www.tcpdf.org

