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ANCUEZ SOSLU HINDI

MALZEMELER

1 havug

1 sap kereviz

1 sogan

1 ¢orba kasigi elma sirkesi
500 gr taze hindi gbgds eti
1 yumurta

3 anctiez filetosu

3-4 dal maydanoz
Zeytinyagi, tuz, karabiber

YAPILIS TARIFI

Tencerede bol miktarda su kaynatin, dogranmis havug, kereviz, sodan ve
sirkeyi ekleyin. Bir ka¢ dakika daha kaynatip hindiyi ilave edin. Kisik ateste
45 dakika kadar pisirin.

Soguyunca suyunu sizlp gorba igin ayirin. Kati pismis yumurtayi
dograyin. Onceden 1-2 dakika suda bekletilmis anclez,

yumurta, maydanoz, sirke, tuz, karabiber ve zeytinyadini blendardan
gecirerek krema haline getirin. Hindiyi dilimleyin ve sos ekleyerek servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:4039 « adi:Anguez Soslu Hindi « génderen:dertli « indirme tarihi:20.09.2024 - 19:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ancuez-soslu-hindi-vt3219
http://www.tcpdf.org

