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ANCUEZ EZMESI

1 Yemek Kasigi Kapari
7 Anguez

1 cay bardagdi Maydanoz
Biraz Limon Suyu

4 Yumurta

Yarim paket Tereyagi
Biraz tuz, Karabiber

Yumurtalari haglayin, sarilarini alip, iyice ezin. Anguezlerin kil¢iklarini ayirip blender yardimiyla macun kivamina
getirin. Kaparileri havanda iyice dévin. Tereyadini kU¢uk pargalara béldikten sonra, tahta kasikla yardimiyla
iyice ezip krema kivamina getirin. Buna tuz, karabiber serpip maydanoz, yumurta sarisi, kapari ve anguez ilave
edin. lyice karistirip birbirlerine yedirdikten sonra, 2-3 damla limon suyu damlatin. Bu sekilde hazirladiginiz
ezmeyi, kanepe ekmeklerine surlp servis yapabilirsiniz.
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