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ANASONLU TAVUK

1 adet butin tavuk

5 adet orta boy patates

1 cay kasigi anason

1 dis sarimsak

3 adet taze sogan

2 corba kasi§i aycicek yag
Tuz, pul biber

Tavuk kiguk pargalara ayrilir, az suda yarim haglanir. Patatesler soyulur, elma dilimi geklinde dogranir.
Yaglanmis firin kabina dizilir. Uzerine yag, tuz ve pul biber konur. Onceden isitlmig 190 derece firinda kizarana
kadar pisirilir. Daha sonra firndan alinir. Uzerine haglanmis tavuk parcalari yerlestirilir. ince kiyilmig taze sogan,
sarimsak, anason, tuz ve pul biber serpilir. tekrarr firina verilir, tavuklar kizarana kadar pisirilir.
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