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ANASONLU SIMIT

250 gr.un

120 gr. tereyagdi

100 gr. un sekeri

25 gr. susam

Bir kahve kasigi anason
Bir yumurta

Biraz karbonat

Un hamur tahtasina elenir, yag ile kiyilir. Ayri bir kapta bir fincan su ile kaynatiimis anason suyu, karbonat, pudra
sekeri, ilave edilir. Yogurulur. Ceviz biyUkliginde parcalara bolinir. Yarim santimetre kaliniginda ¢ubuklar
yapilir. Simit sekli verilir, Gzerine yumurta sirilUr. Susam yapistirilir. Orta firinda pisirilir.

© lezzetler.com tarif n0:58828 « adi ANASONLU SIMIT « génderen:zamane « indirme tarihi:23.04.2025 - 01:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/anasonlu-simit-vt1280
http://www.tcpdf.org

