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ANASONLU SIMIT

Malzemeler:

250 gr.un

125 gr. margarin

3 yemek kasigi pudra sekeri
1 yumurta

1 kahve fincani su

1 cay kasigi anason

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi susam

biraz tuz

Yapiligt:

Un hamur tahtasinda elenir. Ortasi agilir. icine yumusamig yag bicakla iyice kiyilir. Anason, bir fincan su ile
kaynatilip stizGldr. Yumurta, pudra sekeri, kabartma tozu koyup hamur yapilir. Hamur iki findik blyUkligunde
koparilip gubuk yapillir, kliclk simit sekilleri verilir. Simitlerin birer ylzi yumurta sarisina batirilip susam serpilir.
Yaglanmis tepsiye dizilir. Orta hararette pigirilir.
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