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ANASONLU SIMIT

Malzemesi:

8 corba kasigi dolusu un

1 klicUk paket margarin

3 kasik pudra sekeri

1 yumurta

1 kahve fincani su

1 cay kasigi anason

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi susam

tuz.

Hazirlanisi:

Unu hamur tahtasina eleyin. Ortasina yagi koyup bigakla incecik kiyin. Anasonu ve bir fincan suyu bir kaba
koyup 1-2 tasim kaynatip stiziin. Unun ortasini tekrar a¢ip bu suyu, yumurtayi, etrafina pudra sekeri, kabartma
tozunu, tuzu koyup yogurun. Hamuru 2 findik blyUktiginde pargalara ayirip yarim santim ¢apinda ¢abuklar
yapin. Gubuklarin iki ucunu birlestirip simitler yapin. Birer yizin( sulandiriimis yumurta sansma bati-np tzerine
susam serpin. Yaglanmis tepsiye aralikli dizip ortadan az hararetteki firinda pisirin. Firindan alinca sogutup
servis yapin.
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