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ANASONLU SIMIT

Yarim su bardagi su

4 cay kasigi anason
200 gr margarin

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

Yarim limon suyu

1 adet yumurta

Yarim su bardag yogrt
3 yemek kasigi susam

Su ve anasonu bir kapta kaynatin. Suyu stizip bagka bir kaba alin. Yumurtanin sarisini ve akini ayirin. Margarini
eritip un, kabatma tozu tuz bmon suyu ve yumurta akini ekleyin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar
yogurun Hamurdan yumurta biyUkliginde pargalar koparip kigik simit sekli verin ve yaglanmig tepsiye dizin.
Yarisinin tizerine firga yardimiyla yogurt siiriin. Yarisinin Gizerine ise yumurta sarisi strlip susam serpin.
Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firnda 25 dakika pigirin Servis yapin.
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