—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANASONLU SIMIT

2,5 su bardagi un

1 klicUk paket margarin (yumusak, 125 gr.)
2,5 ¢corba kasigi Pudra seker

2 yumurta (1 yumurta aki Gzeri i¢in ayrilacak)
2 kahve kasigi anason

Limon kabugu rendesi

1 kahve kasigi kabartma tozu

Susam

1 tutam tuz

1- Anason ayiklanip yikanir. Bir fincan su ile kaynatilip stzalir. (Suyu alinir.)

2- Un elenir. Ortasi agilip, anasonlu su, yagd, pudra seker bir bitlin yumurta, bir yumurta, sarisi, kabartma tozu,
limon kabugu rendesi, tuz konup yogrulur.

3- Kuguk simitler yapilir. Bu ylzleri dnce yumurta akina sonra susama batirilip tepsiye dizilir. Orta hararetli
firnda pigirilir.

Not: Hamura, temizlenmis tane anasondan 2- 3 tutam koyabilirsiniz.
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